‘Carattere Unicum Tour': il viaggio dell’amaro
Unicum alla ricerca dei giovani talenti italiani
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‘Carattara Unicum Tour' & il progetio itinerante dell'amaro Unicum - il distiliato di erbe e spezie creato

nel 1790 dal medico di corte dellimperatore asburgico Giuseppe I, il dottor Jozsef Zwack, @ ancora
oggi prodotto dai sucd diretti discendenti - che tocca aloune delle principali citta italiane alla ricerca dai
mighiori disegnatori & street arist dal passe. Quatiro sarate tra febbraio & marzo che toccano Milano,
Mapali, Roma a Firanze dando la possibilita ai giovani talenti delle arti visive ftaliani di esibirsi e
proporre al grande pubblico le loro personali interpretazioni dell'iconografia dal'amara tra i pil

conosciuti &l mondo,

1118 febbraio a partire dalle 20.30 al Pelle d'oca di Milano in Viale Foranini, 121 gusto, arte e design
s'infrecciana in un appuntamento aperto al pubblico che vede giovani talenti impagnali in un'asibizione
live di Strest art & invitano a scoprire linconfondibile gusto di Unicum e Unicurn barricato prugna - la
nuova referenza invecchizta in botti di quercia su un letto di pregne essicoale pensata per coloro che
praferiscano sapori pid vellutati ma altrettanio persistenti e distintivi — nell'inedita veste dingrediente
base dei cocklail pil sofisticati.

DIAGED

Carattera Unicurmn Tour prosegue la lunga tradizione di creativitd & mnovazione artistica che da sempra
ha seguito Unicum nella sua storia fin dalle prime immagini dell'amaro esposte oggi al museo nazionale
di Budapest. Un legama che 5i rinnova quest'anno con la stessa intensith & volonta di arrivare al
grandea pubblico: | disegni presentati durants le esibizioni live dal tour infatti verranno pubblicati sul sito
clubr.unicum.it per essere volati dal popolo della rete. La preferita dagli utenti vestira la prossima
edizione speciale 2015 di Unicum.

Unicum: 40 erbe per un amaro di caratters

La storia di Unicurn inizia nel 1790 quanda i dottor Jozsef Zwack, medico di corta di Giuseppe Il
Imparatore d’Asburgo & Re d'Ungheria, metie a punto |a formula di un amaro composio da erbe e
spezie. ‘Das ist ein Unicun!’ - ‘E" unico’ — esclama il sovrano sorpreso e soddisfatto dal prima

assaggio, battezzanda cosi il nuowva distillato con il nemea chea lo carattarizza ancora oggi.

Un nome, quello di Unicum, che racchiude gia in 58 I'essenza del prodotio: un distillato che non teme
eguali o imitazioni grazie alla cura & alla tenacia degli Zwack, cha nai secoli hanno sapuio tanere
segrata |a ricetta tramandandola ai soli memibri della famigha, gli stessi ai quali quesio amaro deve la
propria fortuna e prosperita, viste le traversie storiche che ne hanno messo a repentaglio pil vole la
produzione: la distilleria fu bombardata durante la | Guerra Mondiale & poi nazionalizzata, costringando
Janos Zwack a fuggire negli Stati Uniti nal 1948, portando con sa |a ricelta per prateggerla da
contraffazioni e imitazioni. Tenuta al sicuro fino al 1972, anno in cui il figlo Peter la porid in falia, la
produzione di Unicum ripress in Toscana, dove rimase fino al 1988 gquando tornd definitvamenta nella

nativa Unghearia riconfermandosi uno tra gli amari pid apprezzati & longevi al monda.

Distribuito oggi in olire 30 paesi nel mondo, Unicum rappresenta l'eccellenza nel settore bitter grazie
alla sua fradizione secolara & a un processo produttive sccurataments controllato dalla famiglia Zwack
& fedele a quanto codificato dal medico di corle asburgico. La ricetia & composta da oltre 40 ingredienti
naturali tra erbe, radici & spezie provenienti da tutto il mondo, delle quali neanche gli addetti alla
produzione conoscono ITdantita e che riconoscona solo tramite codici & percentuali di miscelazions. La
maggioranza dei componenti & estratta per distilazione, direttamenta dalle erbe naturali in grandi
alambicchi, par essera successivamente miscelata con le essenze otenute dalla macerazions in alcal
per 30 giorni. Questo processo fornisce a Unicum il proprio aroma distintivo @ i caratteristico bouguet.
La miscela ottenuta dall'unione delle sostanze distilate & delle essenze @ consarvata in botti di legno di
rovere per oltra sei measi. Qui 'amaro giunge a reale maturazions, acquista corpo e sostanza @ si

arricchisce di tannini che ne rafforzana la distintiva intensita e 'armonia del gusto.

Diagen & 'azianda leadar mondiale dal marcato bevanda alcoliche, con un porafoglio estfremamante

ricen a completa di marchi tra spiris, birre & vinl | portafoglio include prestigiose marche quall Johnnie
Walker, Aum Zacapa, J&B, Buchanan's, i whisky Talisker & Bushmills, le vodke Smirnoff, Ciroc & Katel

Ona, il gin Tangueray per armvara a brand storici come Captain Morgan, Baileys e Guinness. Diageo &

prasente a livello mondiale e | suci prodotti sono venduti in ofire 180 paesi. E quotala in borsa a Londra
ad a Mew York. Maggior informazioni su Diageo, sulle sus parsone, sui suci marchi a sul swo

andameanta sono disponibili allindirizzo wee.diageo_ com. Dettaghi sulliniziativa globale di Diageo che

promudve il bare responsabile 5 possono frovare sul sito www, DRINKIQ.com, ricco di informazioni su

casi di eccallenza, iniziative & strumenti per promuavers gquesta iniziativa. Calebrating life, every day,

avarywhara.
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